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[bookmark: _Toc176859798][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本标准首次发布于2014年，本次为第一次修订。
本次修订的主要内容：
修改标准名称为《砖茶加工技术规程》；其包括但不限于如下内容：
第1部分：青砖；
第2部分：桂花青砖；
……
修改了范围规定的内容；
修改及更新了规范性引用文件；
增加了“桂花青砖”和“湿坯渥堆”的术语与定义；
增加了鲜桂花的原料要求；
增加了第5章桂花青砖加工工艺；
本文件是DB 42/T XXXX-XXXX《砖茶加工技术规程》系列标准的第2部分。
自本标准实施之日起，《青砖茶加工技术规程》（DB42/T 968-2014）废止。
本文件由咸宁市农业科学院、湖北省农业科学院果树茶叶研究所提出。
本文件由湖北省农业农村厅归口。
本文件起草单位：咸宁市农业科学院、湖北省农业科学院果树茶叶研究所。
本文件主要起草人：马梦君、刘盼盼、程繁杨、余子铭、郭志明、訾化彬、程长松、涂修亮、姜华、丁坤明、唐诗。
本文件实施应用中的疑问，可咨询湖北省农业农村厅农产品质量安全监督管理办公室，联系电话：027-87665821，邮箱：hbsnab@126.com；对本文件的有关修改意见建议请反馈至咸宁市农业科学院，联系电话:15871957235，邮箱:164021307@qq.com。
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[bookmark: BookMark4]

砖茶加工技术规程 第2部分 桂花青砖
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc97191423][bookmark: _Toc176859733][bookmark: _Toc176859799]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了桂花青砖茶加工的基本要求、加工工艺、质量管理。
本文件适用于湖北桂花青砖茶的加工。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97191424][bookmark: _Toc176859734][bookmark: _Toc176859800]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2762  食品安全国家标准.食品中污染物限量
GB 2763  食品安全国家标准.食品中农药最大残留限量
GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB/T 32744  茶叶加工良好规范
DB42/T 967 老青茶生产技术规程
DB42/T 968 砖茶加工技术规程 第1部分 青砖
[bookmark: _Toc97191425][bookmark: _Toc176859735][bookmark: _Toc176859801]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc176859736][bookmark: _Toc176859802]桂花青砖 Osmanthus Qingzhuan
通过在青砖茶加工过程中的渥堆阶段加入桂花或在压制前采用窨制工艺加工而成的青砖茶。
[bookmark: _Toc176859737][bookmark: _Toc176859803]基本要求
[bookmark: _Toc176859738][bookmark: _Toc176859804]原料要求
[bookmark: _Toc176859739]鲜桂花要求
桂花树品种为金桂、银桂等清香型八月桂，花朵饱满、完整，应在开放度50%~60%、开放期三天之内采摘，香气馥郁，颜色鲜艳有光泽，无污染，无杂质，无劣变。
[bookmark: _Toc176859740]毛茶原料
毛茶原料应符合DB42/T 967的规定。
[bookmark: _Toc176859741][bookmark: _Toc176859805]加工场地
加工场地应符合 GB14881的相关规定。
[bookmark: _Toc176859742][bookmark: _Toc176859806]加工设备
加工设备应符合 GB/T32744的规定。
[bookmark: _Toc176859743][bookmark: _Toc176859807]加工人员
加工人员应符合 GB14881的相关规定。
[bookmark: _Toc176859744][bookmark: _Toc176859808]其他
加工过程中禁止添加任何食品添加剂、香精等。
[bookmark: _Toc176859745][bookmark: _Toc176859809]加工工艺
[bookmark: _Toc176859746][bookmark: _Toc176859810]工艺流程
[image: ]
[bookmark: _Toc176859747][bookmark: _Toc176859811]加花渥堆工艺
[bookmark: _Toc176859748]加花渥堆
先将初制好的茶坯进行渥堆，控制堆温40 ℃～60 ℃，空气湿度75%～85%。当堆温超过60℃时进行翻堆，翻堆次数1 次～2 次，期间根据需要补水1 次～2 次，一芽一二叶至一芽二三叶原料渥堆时间为5 天～10 天，一芽三四叶至一芽四五叶原料渥堆时间为10 天～15 天。在最后一次翻堆时，按茶坯与鲜桂花比例为8;1-6:1加入鲜桂花，或按茶坯与干桂花比例为60：1-50：1加入干桂花，混合渥堆、吸香。
[bookmark: _Toc176859749]陈化
将渥堆好的桂花茶坯堆在一起，当堆温上升至55 ℃～60 ℃，茶香味浓时，即可开沟通风散热。陈化时间6个月以上，含水量11%～13%时，即为适度。
[bookmark: _Toc176859750][bookmark: _Toc176859812]窨制工艺
[bookmark: _Toc176859751]渥堆陈化
渥堆陈化应符合DB42/T 968《砖茶加工技术规程 第1部分 青砖》的规定。
[bookmark: _Toc176859752]窨制
将陈化好的茶坯与鲜桂花按10:1-5:1的比例均匀拌合，平铺堆高15 cm～20 cm，窨花时间24 h～30 h，中途翻拌2 次～3 次，控制茶堆内温度不得超过48℃。
[bookmark: _Toc176859753][bookmark: _Toc176859813]复制拼配
复制拼配应符合DB42/T 968《砖茶加工技术规程 第1部分 青砖》的规定。
[bookmark: _Toc176859754][bookmark: _Toc176859814]压制
将桂花青砖茶坯经蒸汽软化后，装入斗模内，迅速进行紧压、定型、退模，取出桂花茶砖。
[bookmark: _Toc176859755][bookmark: _Toc176859815]烘干
采用热汽干蒸烘焙，温度先低后高，待桂花茶砖干燥适度，含水率低于12%，冷却1 d～2 d后入库。
[bookmark: _Toc176859756][bookmark: _Toc176859816]质量控制
加工过程的卫生管理、质量安全控制应符合GB14881的规定。
产品质量符合GB2762、GB2763的规定。
应建立质量安全可追溯管理体系。原料验收、加工过程和各关键控制点应有相应的记录，记录保存期限不得少于三年。
[bookmark: _Toc176859757][bookmark: _Toc176859817]标准实施及评价
为加快系列标准方案的实施，各级茶叶主管部门需建立联动工作机制，确保衔接顺畅、协调有序，同时加强督促检查。重视网络媒体、示范基地和涉茶社会团体在宣传标准实施中的作用，并及时强化实施手段。同时，确保落实交通、场地、食宿等物质条件，促进标准实施顺利进行。
本标准主要适用于湖北桂花青砖茶的加工，为确保标准实施方案的全面性和科学性，需组织涉及茶叶生产领域的农业管理、科研和种植生产人员共同制定和修改标准实施方案。加强政策扶持引领，积极推动现有政策、资金、人才资源为标准实施提供保障。努力提高新型职业农民培育质量，培养一批爱农业、懂技术、善经营的新型职业农民。拓展思路，增强新型农民职业化发展培训，通过分层教育、产学结合、实行学徒制等，培养专业技能型职业农民。
本系列标准实施的对象为茶企技术人员、茶农，增强培训的灵活性和针对性，切实根据企业和农民实际需求设置课程内容，增加田间地头一对一、手把手指导和跟踪反馈等实践培训。
本系列标准实施目的是解决青砖茶加工清洁化标准化低程度低、产品品质不高、产品种类单一等问题，规范我省青砖茶加工行为。针对湖北省茶产业发展需求，制定砖茶加工技术规程，有助于提高产业化标准化水平，提升茶产品品质，增强市场竞争力，增加经济效益。
逐条检查标准实施方案的落实情况，记录未实施内容的原因。同时，进行标准实施的验证记录，确保信息采集和反馈渠道畅通，定期整理和处理收集到的意见和建议。
在标准实施一定时间后，应从技术进步、质量水平提高、客户满意度、规范秩序、效率提高、节约费用、节省时间、履行社会责任等方面进行标准实施效果评价。评价过程中需要总结实施经验成效，梳理存在的薄弱环节，并评估标准实施可能带来的问题，为未来改进提供参考依据。
适时向专业标准化技术委员会和标准归口管理单位反馈情况，提出关于标准推广、修改、补充、完善或废止等方面的意见和建议。
标准实施信息及意见反馈表相关示例见附录 A。
DB 42/T XXXX—XXXX
DB 42/T XXXX—XXXX
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[bookmark: _Toc176859758][bookmark: _Toc176859818]
（资料性）
湖北省地方标准实施信息及意见反馈表
湖北省地方标准实施信息及意见反馈表如表 A.1 所示。
湖北省地方标准实施信息及意见反馈表
	标准名称及编号
	

	总体评价
	适用性
	该标准与当前所在地的产业或社会发展水平是否相匹配？
	□是  □否

	
	协调性
	该标准的特色要求与其他强制性标准的主要技术指标、相关法律法规、部门规章或产业政策是否协调？
	□是  □否

	
	执行
情况
	标准执行单位或人员是否按照标准要求组织开展相关工作？
	□是  □否

	实施信息
	标准实施过程中是否存在阻力和障碍？
	□是  □否

	
	实施过程中存在的主要问题
	

	修改意见
	总体
意见
	□适用      □修改      □废止

	
	具体修
改意见
	需修改章节：
具体修改意见：

	反馈渠道
	□标准化行政主管部门
□省直行业主管部门
□专业标准化技术委员会（工作组）
□标准起草组（牵头起草单位）

	反馈人
	姓名：              单位：                        联系方式：     


填表说明：为及时掌握标准实施情况，了解地方标准实施过程中存在的问题，并为标准复审提供科学依据，特制定《湖北省地方标准实施信息及意见反馈表》。可根据实际情况在表格中对应方框打勾，有需要文字说明的反馈意见可在相应位置进行文字描述，也可另附页。
[bookmark: BookMark8][image: ]
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